RESTAURATION MUNICIPALE

SEMAINE DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de Taboule Flamiche aux Salade verte, Créme dasperge
carottes poireaux pommes, emmental
Salmi de volaille de Filet de poisson
Réti de boef“ Bréauté sauce Gratin dauphinois
Sauté de porc Hachis provencal Sauce Madere champignons
fermier Pates au beurre
Chou-fleur et Julienne de léqumes
pommes de terre
Brie
Camembert AOC ¢ .\t Nectaire
Gouda Fromage blanc AOP lles flottantes,
sucré créme anglaise
Esquimau Salade de fruits Nectarine
frais
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	Allergies : Les plats proposés sont susceptibles de contenir des allergènes à déclaration obligatoire du règlement n° 1169/2011 du 25/10/2011 (céréales contenant du gluten, crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin, mollusques).
	Pour répondre à vos préoccupations et obligations, nous vous invitons à contacter la médecine scolaire et la direction de l’école afin d’établir un Projet d’Accueil Individualisé avec notre service.




