RESTAURATION MUNICIPALE

SEMAINE DU 14 AU 18 SEPTEMBRE 2026

Lundi Mardi
Saucisson a lail Carottes rapées,
pois chiche

Filet de poisson Palets végé a

sauce curry litalienne
Fondue de poireaux
et riz Purée bio
Emmental
Gateau se semoule
au caramel
Raisin

Mercredi

Pastéque

Fricassée de volaille
Sauce champignons

Pates Alpina
Savoie

Edam

Kiwi

Jeudi

Salade verte,
avocat, oeufs durs

Filet de poisson
Sauce crevettes
Epinards hachés a
la créme
Gratin de pommes
de terre

Saint Paulin

Raisin

Vendredi

Salade de pommes
de terre

Ragout de boeuf
bio aux carottes
Pates Spaetale

Strudel aux
pommes

(=

Gonfreille
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