RESTAURATION MUNIGIPALE

SEMAINE DU 31 AOUT AU 4 SEPTEMBRE 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Pastéque Chou rouge et Salade verte et Salade de carottes
blanc

haricots rouges

Filet de poisson

Escalope de dinde Sauté de porc label sauce Dieppoise
lable rouge ) rouge Parmentier Gratin de
Pates bio Légumes piperade végétarien a la courgettes et

provencale pommes de terre
Saint Paulin
Camembert Gouda Saint nectaire

Petits suisses au Raisin Yaourt fermier aux Gateau au

sucre fruits spéculoos

(=

Gonfreille
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