
RESTAURATION MUNICIPALE
Saucisson à l’ail

salade, cornichon

Filet de poisson
sauce Bretonne

Purée et haricots
verts

Petits suisses aux
fruits et biscuit

Céleri

Emincé de boeuf bio
façon chili

Riz et haricots
rouges

Fromage blanc et
biscuit

Betterave bio

Jambon fermier
Pâtes bio

Yaourt 
liégeois

Salade Coleslaw

Blanquette de dinde
aux champignons 

Frites

Saint Nectaire

Pomme

SEMAINE DU 20 AU 24 AVRIL 2026

Carottes râpées
bio

Fish and chips
Poêlée forestière 

 

Génoise chocolat
sauce anglaise

 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Allergies : Les plats proposés sont susceptibles de contenir des allergènes à déclaration obligatoire du
règlement n° 1169/2011 du 25/10/2011 (céréales contenant du gluten, crustacés, œufs, poissons, arachides,

soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin, mollusques). 
Pour répondre à vos préoccupations et obligations, nous vous invitons à contacter la médecine scolaire et la

direction de l’école afin d’établir un Projet d’Accueil Individualisé avec notre service. 

*Sous réserve de modifications


	Poêlée forestière

